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Bratkartoffelbuffet 

 

Geestländer Hochzeitssuppe 

mit Eierstich, Fleischklößen, Karotten und Spargel 

 

Deftige Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln, 

hausgemachtes Sauerfleisch, würziger Bratenaufschnitt und Roastbeef 

 

Matjesfilets mit Äpfeln, Zwiebeln und Gurken 

in zarter Sahne, Remouladensoße 

Pikante Rollmöpse und eingelegte Bratheringe 

 

Frische Blattsalate mit Haus- und Kräuterdressing 

Krautsalat 

 

Dessert 

Vanillepudding mit Fruchtsoße 

 

 

12,70 € pro Person 
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Tennen Buffet 

 

Geestländer Hochzeitssuppe 

mit Eierstich, Fleischklößen, Karotten und Spargel 

 

Saftiger Spießbraten mit deftigen Bratkartoffeln 

dazu eine würzige Remouladensoße 

 

Schlachtplatte mit Thüringer Mett, Hausschlachtwurst, 

roher und gekochter Schinken und Holsteiner Mettwurst 

 

Pikante Soleier 

 

Tomatensalat, Gurkensalat, Krautsalat, 

Schweizer Wurstsalat 

 

Kleines Käsebrett 

 

Griebenschmalz und Butter aus dem Steintopf, 

warme Partybrötchen 

 

Dessert 

Rote Grütze mit Vanillesoße 

 

16,10 € pro Person 
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Mediterranes Buffet 

Tomatencremesuppe mit Sahnehaube 

 

Fisch-Zitronenspieße mit Riesengarnelen, 

Steinbeißer und Lachsfilet auf Frühlingszwiebeln und Champignons, 

Fischfilet im Speckmantel 

 

Geflügelleberspießchen, 

Gefüllte Putenbrust mit Spinat und Schafskäse, 

Steaks mit Tomatenragout und Mozzarella überbacken 

 

Maccheroni mit grünem Gemüse, Rosmarinkartoffeln 

und Kartoffelgnocchi mit Parmesan überbacken 

 

Eingelegtes Gemüse, Melone mit Schinken, mariniertes Roastbeef, 

Tomate und Mozzarella, Meeresfrüchte in Sauerrahm,  

eingelegter Schafskäse 

 

Hirtensalat, italienischer Kartoffelsalat, Nudelsalat mit Basilikum, 

frische Blattsalate mit verschiedenen Dressings 

 

Panna Cotta mit Pfirsich und Beerenfrüchten, 

Tiramisu und Joghurtcreme 

 

22,50 € pro Person 
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Dielen Buffet 

Tomatencremesuppe mit Mandelsahne 

 

Saftiger Krustenbraten mit Krautsalat, 

pikante Hackpfanne mit Tomaten, Kräutern und Käse überbacken, 

dazu reichen wir deftige Bratkartoffeln, Putensteaks mit Ananas und Käse 

 

Ländliche Aufschnittplatte mit Mettwurst und Katenschinken, 

Schinkenröllchen mit Spargel und Selleriesalat, gefüllte Eier auf Gemüsesalat 

 

Räucherlachs und gebeizter Lachs,  

Wacholdergeräuchertes Forellenfilet, 

Pfeffer- und Zwiebelmakrele, 

Röllchen vom Matjesfilet gefüllt mit Preiselbeersahne, 

Sahnemeerretich und Dill-Senf-Honigsoße 

 

Warmer Speckkartoffelsalat, Schweizer Wurstsalat, 

Salat von Paprika und Champignons, Nudelsalat mit Erbsen und Schinkenstreifen, 

bunte Blattsalate mit Haus- und Kräuterdressing 

 

Butter und Griebenschmalz aus dem Steintopf, 

Brotkorb mit warmen Partybrötchen und verschiedenen Brotsorten 

 

Rote Grütze mit Vanillesoße 

Etagere mit frischen Früchten, Vanillepudding mit Himbeermark 

22,90 € pro Person 
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Festtags Buffet 

Warme Speisen: 

Geestländer Hochzeitssuppe mit Eierstich, Fleischklößen, Karotten und Spargel 

 

Zart-rosa gebratenes Roastbeef mit Rotweinjus und Sauce Bernaise, 

Gemüse frisch vom Markt und würzigen Bratkartoffeln, 

gefülltem Schweinefilet auf frischen Rahmchampignons 

 

Pochiertes Lachsfilet auf Gemüsestreifen in creme fraiche 

 

Kalte Speisen: 

Gefüllte Eier auf Gemüsesalat, geräucherte Putenbrust mit Orangenfilets, 

Honigmelonenschiffchen mit Katenschinken, Schinkenröllchen gefüllt mit Spargel und Selleriesalat 

 

Fischplatte „Niedersachsenschänke“ Hausgebeizter Lachs und Räucherlachs, 

Wacholdergeräucherte Forellenfilets, Pfeffer- und Zwiebelmarkrele, 

Schillerlocker und Garnelenring,  Sahnemeerretich und Dill-Senf-Honigsoße 

 

Frischer Geflügelsalat „Hawai“ 

Schafskäsesalat mit Oliven, Tomaten- und Gurkensalat 

Bunte Blattsalate mit verschiedenen Dressings 

 

Käsebrett und bunter Brotkorb 

Butter und Schmalz im Steintopf 

 

Dessert: 

Mousse au Chocolat, Zitronencreme 

Frischer Obstsalat mit Vanilleeis 

 

29,90 € pro Person 


